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Novy OenoFoss™ GO,
miadsi bratr WineScanu
Novinka pro letosni vinobran

Proc¢ prichazime s novym OenoFoss ™ Go pro vinare?

v'Hlavni Ulohou malého vyrobce vina je zlstat konkurenceschopnym
a zaroven optimalizovat obrat.

v'Bolestivym mistem je nedostatek informaci béhem procesu vyroby vina

v realném cCase. “Rychlost je kvalita”

v'Benefitem pozadovanym vétsinou malych vyrobcu je rychly, snadny
a levny pristup k informacim.

Ing. Ondfej Borsky
MILCOM servis a.s.

OenoFoss™ Go je perfektnim
nastrojem pro malé a stfedni
nit informovand rozhodnuti
o procesu vyroby vina na za-
kladé rychlého a snadného mé-
feni vzorkdt mostu a vina, bez
zévislosti na externi laboratofi.

OenoFoss™ Go pomtize men-
$im vinaftim ztstat konkuren-
ceschopnymi diky lep$imu
ptistupu ke znalostem o viné
vedoucim k vy$$i kvalité a lep-
$im cenam.

»AZ doposud se va$e vinai-
stvi opiralo o vase know-how,
instinkt a Casové naro¢né
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chemické analyzy. Ale casy se
méni. S ménicimi se vzorci po-
Casi, obtiznymi péstitelskymi
podminkami a rostouci kon-
kurenci musite byt vice infor-
movani, abyste nejen udrzovali
objemy své produkce a vyhnuli
se ndkladnym chybdm, ale také,
pokud chcete posunout hra-
nice svého portfolia smérem
k novym trznim ptileZitostem.
OenoFoss Go nabizi moZznost
provadét rychlou analyzu kli-
¢ovych parametru kvality, coz
vam umozni jednat okamzi-
té. Instalace pristroje je velmi
snadnd. Klicové testy na vino

S OenoFoss™ GO

muZzete testovat, jak
gasto potebujete. Cim
vice analyz provedete,
tim nizsi bude cena
za vzorek a za stejné
penize ziskate vice
hodnotnych informaci.

a hroznovy most, které pokry-
vaji celkem 9 parametrt, jsou
hotové za méné nez tfi minuty.
Bez ohledu na to, jaké je jarni
pocasi, bez ohledu na to, jaky je
proces zrani, bez ohledu na to,
jaké komplikace se objevuji pti
kvageni, mate moznost jednat
dynamicky, tak, abyste chranili
a rozvijeli sva vina.

4 prilezitosti, pomoci kte-
rych vam OenoFoss™ GO po-
muze zefektivnit vasi produkci
vina

1. Volba optimalni doby
sklizné

Zvolte optimalni ¢as slizné po-
moci méfeni vyvoje zralosti
hroznti. Dostupnost analytic-

kych dat pro vice parametrt za-
jisti vyrazné lepsi prehled o kva-
lité a zralosti hroznt v raznych
oblastech vagich vinic.

Uzivatelé pristroje OenoFoss
obvykle zvys$uji pocet analyz
pfi dozravani hroznd. Vinice
jsou rozdéleny do mensich cel-
ka/parcel, kde je kazda, v ob-
dobi tésné pred sklizni, mérena
zvla$t na pomér cukernatosti
a kyselosti — aby doslo k zajis-
téni dosazeni optimalni zralos-
ti hroznu.

Parametry métené u hroznového
mostu béhem sklizné na pfistroji
OenoFoss™GO:

o Cukernatost mostu (°Brix)

« Kyselina jablecnd

o Celkové kyseliny

Results
—

Analyzy se

provadgji
stiskem tlacitka
na monitoru.
Rutinni programy
vyberete snadno
z nabidky.
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2. Pomoci tfidéni hroznt
zvyste vyrobu top vin

Béhem hektického obdobi vino-
brani vdm rychld méfeni dle-
zitych kvalitativnich parametra
pomohou k lepsimu tfidéni
hroznt a tim k ziskani poza-
dovanych vynost prvottidnich
a ostatnich vin. Brzy si vytvorite
model zavislosti mezi vinaisky-
mi ¢innostmi a pozadovanou
kvalitou vina - coZ vdm umozni
maximalizovat objem vyroby
nejlepsich vin.

Kvaseni lze také lépe napla-
novat a mit pod kontrolou, po-
kud budete mit snadny piistup
k dilezitym hodnotdm cuker-
natosti, kyselosti a asimilovatel-
ného dusiku.

Parametry métené u hroznového
mostu béhem sklizné na pri-
stroji OenoFoss™GO:

o Cukernatost (°Brix)

o Kyselina jablecnd

o Celkové kyseliny

o Asimilovatelny dusik

3.Doladénikvality vina
béhem skladovani
aarchivovani

Po ukonceni kvaseni, kdy jsou
vage nadrze a sudy plné mla-
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Test na asimilovatelny
dusik je prezentovan
jako nizka, sttedni,
nebo vysoka hodnota.

Tento screening
slouzi k rychlému
vyhodnoceni procesu
a rozhodnuti o dalSim
postupu kvaseni.

dého vina, umozni OenoFoss™
GO pravidelné kontroly zraji-
ciho vina rychle a bez dalsich
finan¢nich ndkladi. To zname-
nd, ze mate k dispozici vSechny
pottebné informace k ucinéni
rozhodnuti a pokud by bylo
potieba i k rychlym reakcim.

Parametry méfené u hotového
vina na pristroji OenoFoss™GO:
o Tékavé kyseliny

« Etanol

o Celkové kyseliny

o Glukéza/Fruktéza

o Kyselina jablecnd

4. ZlepsSete kontrolu
kvality pred lahvovanim

Diky kontrole vina pted lah-
vovanim, budete mit jistotu, Ze
vino jiz nejevi znamky aktivity.
Rychlé analyzy Vam pomo-
hou k zajisténi kvality béhem
michdani a pfipravy vina k lah-
vovani diky parametrtim jako
jsou etanol, pH nebo tékavé
kyseliny.

Parametry métené u vina pred
lahvovanim:

o Glukéza/Fruktoéza

o Celkové kyseliny

o Etanol

Glucggy

lg:)

Spole¢nost MILCOM  servis
a.s., kterd vyse uvedeny ana-
lyzator pro cesky a slovensky
trh vyhradné dodava, zajis-
tuje svym zakaznikim k pii-
strojim i nezbytny servis.
Spolupracuje v rdmci své ¢in-
nosti na projektech celostat-
niho vyznamu, pravidelné se

Fi
TUclose fgyy  Tolal Acigyy,
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Z4dné dalsi Gekdn.
Nyni mlizete rychle
analyzovat klicové
parametry kvality
kdykoliv.

Coz vam umozni
jednat okamZité.

Halic acid gy,

26] >

Zacit analyzovat

na pristroji je diky
velmi intuitivnimu
Uvodnimu

programu naprosto
jednoduché.

ucastni odbornych seminaru
a provadi $koleni. Pokud mate
zdjem dozvédét se o FOSS
pristrojich a nasich dalsich
aktivitich vice, nevéhejte na-
vitivit naSe webové stranky
www.milcomservis.cz ~ nebo

kontaktujte pfimo nase ob-
chodni zastupce.
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