MeatMaster™ ||

Konzistentni kvalita a maximalni hodnota produktt

Inteligentni MeatMaster™ Il je predni in-line analyzator
tuku, ktery vam nabizi bezkonkurenéni presnost nez
jakékoli jiné feSeni. MeatMaster Il udrZuje vasi vyrobu
blizko specifikace a zajistuje vysokou a konzistentni kvalitu
produktu.

Spickovy vykon

Rentgenova technologie zajistuje 100% skenovani
veskerého masa prochazejiciho pfes MeatMaster Il. Flexi-
bilni konstrukce umoznuje skenovani vsech druh( syrové-
ho masa v kartonech, plastovych bednach nebo volné na
dopravniku.

Snadna integrace a hygienicky design

MeatMaster |l je specidlné navrzen pro snadnou integraci
do vyrobniho prostfedi masného primyslu s inovativnimi
funkcemi, které zajistuji pohodiny kaZzdodenni provoz.
Predbézna kalibrace zajistuje snadné uvedeni do provozu,
zatimco pfijemny design pro provadéni pravidelného
¢isténi a specidlni stojan pro odkladani zajisti Spickové
hygienické standardy.

Inteligentni MeatMaster Il zajistuje vysoky vykon
MeatMaster Il je inteligentni, coz vam ddva moznost
vzdaleného monitorani servisnim technikem FOSS. Dosta-
vejte denni upozornéni, pokud je tfeba néco upravit, a pra-
videlné reporty, abyste byli informovali o vykonu a pres-
nosti pfistroje.

Spolupracujte s FOSS pro zajisténi vysoké provozuschop-
nosti, vysokého vykonu a dlouhé Zivotnosti pfistroje
s pristupem k lokdInim servisnim sluzbam po celém svété.

Typ vzorku

Jakykoli druh syrového masa,
chlazeny a zmrazeny

Balené nebo volné maso
Jednotlivé orezy, s kostmi nebo bez
kosti

Parametry

Tuk, protein

Detekce cizich téles (kovy, kosti)
Méreni veprovych bokl

Technologie
X-ray

Verze MeatMasteru ll

MeatMaster Il: pro vSechny typy
produktl

MeatMaster Il AG: pro poutziti po
mleti (syrové maso)

MeatMaster Il C: pro balené maso a
jednotlivé velké kusy
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Specifikace

Mérené produkty a vkladani produktu:

Produkty
Vlastnosti
Vkladani masa
Rozsah méreni
Teplota produktu
Vkladani produktu

Maximalni kapacita
Rozméry (V x D x H)
1) Délka verze MeatMaster Il C.

Podminky prostredi
Teplota
Vihkost

Pripojeni zdroju pristroje
Elektfina

Voda

Stlaceny vzduch

Odpad

Rentgen
Zdroj rentgenu
Emise rentgenu

Rentgenova davka do masa

Sprava pristroje
Software pro sitové pripojeni

Ptirodni syrové maso, ¢erstvé nebo zmrazené.

Tuk, hmotnost a detekce cizich téles

V plastovych bednach (bez PVC), kartonech nebo volné na dopravniku
2-85% tuku

-20az35°C

Prdmérna vyska masa: mezi 5 a 20 cm.

Max. Sitka baleného masa/volného masa na dopravniku: 57 cm.

Min. vzdalenost mezi bednami a kartony: 5 cm.

Cca 50 tun/hodinu v zavislosti na poufziti

2.37 x2.50/1.581x 1.22 m a vyzaduje (D x H): 2.50/1.581 x 2,20 m

Okolni teplota 2-15 °C (max dT/dt 3 °C/3h)
Okolni vihkost 5-95 % RH

Napajeni: 230 VAC = 10%, 50—-60 Hz

Spotieba energie: Max. 1200 VA

Kvalitni

Pitna voda, teplota 8-15°C

maximalni tlak 10 bar0 (140 psi)

Spotreba vody: maximalné 60 |/h

Potteba chlazeni: 450 W

Lokalné Ize zvazit nastaveni recirkulace vody

Pozadavek na vzduch: Cisty suchy vzduch pfi min. 2 barech (28 psi)
Pratok: Priblizné 15 |/min

Rosny bod: Nizsi neZ je teplota v prostoru umisténi MeatMasteru Il
Kanal pro vodu

Provoz pfi 140 KV a 3 mA

MeatMaster je stinény pred <1 uSv/hod ve vzdalenosti 10 cm a
<2 pSv/hod ve vzdalenosti 5 cm

< 0,000005 Gy (Grey)
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