MilkoScan™ FT3

Zajistete si spickovy vykon v analyze mléka a mlecnych vyrobkd

.

MilkoScan™ FT3 nabizi novy, inteligentni pfistup k analyzam

v mlékarenstvi, ktery zahrnuje schopnost testovat Siroce rozmanité
tekuté a polotekuté mlé¢né vyrobky s nizkymi ndklady na provoz,
s vyjime¢nou provozuschopnosti s bezprecedentni konzistenci
vysledk.

JEDNO RESENI POKRYJE SPOUSTU UKOLU

V dnesni dobé jde u analyz v mlékarenstvi o vice nez jen o mléko.
MilkoScan FT3 Vam pomaha adaptovat se snadno na Vase potieby.
Chytry pritokovy systém dokaze pracovat s Sirokou Skalou
produktl a automaticky se prizpUsobit na kazdy vzorek. MilkoScan
FT3 nabizi nejpfesnéjsi a rozsahly screening falSovani.

KONZISTECE JE KLICEM K EFEKTIVNI KONTROLE PROCESU
Diky patentované automatické standardizaci mlzZete eliminovat
odchylky pfistroje a rozdily mezi pfistroji. Tim je zajistén trvale
vysoky vykon, moZnost Fidit vice pFistroji v siti a vyrazné sniZit
naklady na provoz.

MIMORADNA PROVOZUSCHOPNOST

S digitdlnimi  schopnostmi a jedineCcnym inteligentnim
diagnostickym ndstrojem poskytuje MilkoScan FT3 novou uroven
jistoty, kterd zahrnuje jak bezkonkurencni provozuschopnost, tak

rychlé a snadné feSeni problém.

slozkova analyza tekutych

a polotekutych mlé¢nych
vyrobku typu mléko, smetana,
syrovatka, jogurt, cokoladové
mléko, creme fraiche, mlécné
a syrovatkové koncentraty

a dalsi.

Ridici platforma pro syrové
mléko, standardizaci mléka,
zpenézovani, screening
abnormalit, kontrolu procesu

a jeho optimalizace a kontrolu
kvality v celém procesu vyroby.

globalni kalibrace: tuk, protein,
laktosa, celkova susina,
tukuprosta susina, bod mrznuti,
titracni kyselost, hustota, volné
mastné kyseliny, kyselina
citronova, kasein, mocovina,
sacharosa, glukosa, fruktosa,
galaktosa.

FTIR technologie pro
mlékdrenstvi
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Specifikace

Oblast

MilkoScan™ FT3 Specifikace

Zakladni kalibrace
Mléko

Smetana
Syrovatka a syrovatkovy permeat

Volitelné kalibrace

Koncentrovana syrovatka & Permeat
Koncentrované & Fortifikované mléko
Jogurty & Fermentované

Dezerty & Zmrzlina

Bod mrznuti (FP)

*Necilené modely pro screening
falSovani (ASM modely)

*Cilené modely pro screening falSovani
(TAM)

Rozsah kalibrace

Presnost (mléko)

Opakovatelnost (mléko)

Transferabilita (mléko)

Prenosova chyba (mléko a smetana)
Postup nastaveni

Objem vzorku mléko a smetana
Doba analyzy (mléko)

Teplota vzorku

Teplota okoli

Pokrocily pratokovy systém

Automatickd kontrola vihkosti
Inteligentni diagnostika
Pfipojeni k siti

Kvalita demineralizované vody

Hmotnost a rozmeéry (S x H x V)

Tuk, protein, celkova susina, tukuprosta susina, laktosa (véetné produktl s nizkym
obsahem laktosy), glukosa, galaktosa, hustota, mocovina, titracni kyselost, volné
mastné kyseliny, kasein, kyselina citrénova

Tuk, protein, laktosa, celkova susina, tukuprosta susina

Tuk, protein, laktosa, celkova susina, tukuprosta susina, titracni kyselost

Tuk, protein, laktosa, celkova susina, tukuprosta susina, titracni kyselost

Tuk, protein, laktosa, celkova susina, tukuprosta susina

Tuk, protein, laktosa, celkova susina, tukuprosta susina, glukosa, fruktosa, sacharosa,
celkové cukry, kyselina mlécna

Tuk, protein, laktosa, celkova susina, tukuprosta susina, glukosa, fruktosa, sacharosa,
celkové cukry

Bod mrznuti mléka, bod mrznuti smetany (pfi pouziti vodivostniho senzoru)

Kalibraéni nastroj a modely screeningu abnormalit k okamzitému pouziti
ASM modely pro: syrové kravské a buvoli mléko, zpracované mléko

Siran amonny Maltosa Dusitan sodny

Kyselina kyanurova Melamin Hydrogenuhlic¢itan sodny
Formaldehyd Chlorid sodny Uhlicitan sodny

Glukosa Citrat sodny Pfidana mocovina
Hydroxyprolin Sorbitol Pridand voda
Maltodextrin Sacharosa Pridany indikator tuku

Dle aplika¢ni dokumentace

<1,0% C, (F, P, L, TS) (garantovano)
<0,8 % C, (F, P, L, TS) (typicky)
<4,0 m°C (FP)

<0,25% C, (F, P, L)
<0,20% C, (TS)
<1 m°C (FP)

<0,5% C, (F, P, L, TS)

<0,5%

Automatické slope/intercept nastaveni

<8,0 mL

30 sekund

5—55 °C (vzorek musi byt homogenni)

10-35°C

Automatické nulovani a ¢isténi. Cisténi definovano dle vlastnosti a automaticky
nastaveno pro kazdy specificky vzorek

Chrénény automaticky susici systém

Vestavéné ID Cipy pro logovani opotrebeni, servisni historii a feseni problémd
LIMS, FossManager™

ISO Grade 3 / ASTM Typ IV nebo lepsi

43 kg / 750 x 450 x 408 mm

*pouZiti vodivostniho senzoru pro optimdlini funkcnost

MilkoScan™ FT3 je v souladu s AOAC (Association of Analytical Chemists) a IDF (International Dairy Federation)
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