OenoFoss™ 2

Rychlé a spolehlivé rozbory vina a mostu pro kazdé vinarstvi

Zatimco senzorické posouzni bude stdle srdcem vyroby
vina, rychld analyza vina pfiddva cenny novy pohled
pro zlepseni kvality i efektivity.

Davéryhodna data z vinohradu do lahve

Rychlé a spolehlivé analyzy odpovidaji osvédéenému
standardu WineScanu™. MiZete prepinat mezi mostem,
mostem béhem kvaseni a hotovym vinem bez rizika
pro vykon. A co vic, pristroj se vidy automaticky pfizptsobi
novému nastaveni.

Analyza jako s autopilotem

Zaméstnavani brigadnik béhem rusnych obdobi mize
vést k obavam o kvalitu ziskanych vysledkd. Méfeni je
proto bezpecné a snadné pro kazdého, napfiklad bez
nutnosti odplyriovani vzork, jako je sekt.

Budouci technologie pro vinafstvi zitika

Jedine¢na rada analytickych bali¢kd pro OenoFoss™ 2 vam
umoznuje zacit v malém s nékolika parametry a podle
potfeby pridavat dalSi. OenoFoss™ 2 je také chytry, aby
poskytoval bezprecedentni Urovent podpory a zaroven
zajistil, Ze cennd analytickd data budou vidy bezpecn3,
sledovatelna a snadno dostupna a sdilena.

Typy vzorku

Most, kvaseny most, Sumivé vino,
hotové vino

Analytické modely pfipravené
k poutziti

Vyberte si z vice nez 19 parametr(
nebo si vyberte balicek podle svého
zaméreni

Technika

technologie FTIR

@)
®
- |
(@)
m
(o)
Wwn
E
N

JUNSVINW ONOAIE SJTILATVNY



Specifikace

Méné nez 1,5 min pro hotové vino a most a méné nez 3,5 min

Cas analyz vy .y,
yzy pro most béhem kvaseni a Sumivé vino.

Uroveri hluku <70db (A)

Vzorkovani

Objem vzorku 6-10 ml

Pfiprava vzorku Filtrace nebo odstredéni, ¢astecky mensi nez 25 pum.
Teplota vzorku 15-25°C

Udrzba

Cisteni Automatické a programovatelné.

Test Automaticky, integrovany. Moznost self testu.
MozZnosti

FOSS nabizi analytické modely pripravené k pouziti.

Model s , . o
CelEly Mozny vybér z vice nez 25 parametr(.

Instalacni pozadavky

Prikon 100-240 V AC, 50-60 Hz, tfida 1, uzemnéni
Okolni teplota 15-25°C

Koncentrace CO, v okolnim prostredi <2000 ppm

Okolni vihkost <80%RH

Pro nejlepsi vykonnost umistit na stabilni stdl bez nadmérnych

Umisténi w . .
a stélych vibraci
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Specifikace

Most

Hotové

Sumivé

Parametry Jednotky ~ Most  pxpem vino vino  Komentar
kvaseni
Alfa-aminodusik mg/l 0 - 450
Cpavek mg/l 0-630
1.0200 - 0.9870 - 0.9870 -
Hustot I
ustota gm 1.1900 1.0540 1.0540
Alkohol % obj. 0-19.1 0-19.1 0-19.1
Fruktoza g/l 0-l64 0-l64
Kys. glukonova g/l 0-9
Glukéza g/l 0 -105 0-105
Glukéza + fruktoza g/l 0-264 0 -308 0 - 308
Kys. mlééna g/l 0-43 0-43
Kys. jablecna g/l 0-27 0-74 0-63 0-63
pH - 24-41 29-39 2.7 -46 2.7 - 46
Draslik mg/| 0 - 5300
Kys. vinna g/l 0-15
Titrovatelné kyseliny (pH 8.2) g/l 0-39 0-18 0-113 0-113 Vyjadreno jako kys.
vinna
Celkové polyfenoly - 0-124 0-124
Model celkovych
ych pevnych
/100 rozpustnych pevny
TSS go . § 16 -29 latek je zaloZen
(°Brix) o5
na referenénim
indexu lomu
vyjadreném v %
roztoku sacharozy
ve vodé.
Celkové cukry g/l 0-47 0-47
Tékavé kyseliny g/l 0-23 0-20 0-17 0-17  Vyjadreno jako kys.
octova
Asimilovatelny dusik (YAN) mg/l 0-970
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