WineScan™ SO,

PIna kontrola vyroby vina, od vinobrani k lahvovani

WineScan™ SO, zajistuje plnou kontrolu nad celym
procesem vyroby vina od sklizné hroznl az po plnéni
do lahvi. Kalibrace pfipravené k pouziti umozniuji simultanni
analyzu hlavnich parametr( kvality vina, véetné SO,.

Cenové vyhodny nastroj k dosazeni plné kontroly procesu

Diky kompletnimu kalibraénimu bali¢ku vdm WineScan SO,
poskytuje robustni vicesloZzkovou analyzu, vcetné 42
robustnich kalibraci zaloZzenych na databdzi FOSS s vice nez
150 000 vzorky. Pti nizkych nakladech na vzorek poskytuje
WineScan SO, nakladové efektivni zplisob provadéni
analyzy pro rychlou ndvratnost investice.

Rychlé a snadné méreni SO,

Rychla a snadnd analyza volného a celkového SO, za pouhé
2 minuty umoznuje kdykoli v laboratofi provadét analyzu.
WineScan SO, poskytuje robustni a podloZeny vykon ve
srovnani se tfemi rlznymi referenénimi metodami
a zaroven Setfi vas Cas i naklady.

Flexibilni feSeni podle vasich potreb

Program WineScan SO2 lze nakonfigurovat tak, aby se
pfizpUsobil vasim potfebam a kapacitnim pozadavkdm.
Zatizeni WineScan SO2 Auto je vybaveno automatickym
vzorkovatem pro vytizenou laboratof, zatimco systém
WineScan SO, Flex md manudlni pipetu a moZnost
prizplsobit rGzné kalibraéni balicky (most, kvasici most
a hotova vina).

Typ vzorku

Hroznovy most, kvasici most, hotové
vino

Parametry

NejdllezZitéjsi parametry kontroly
kvality véetné SO,

Technologie

FTIR (Fourierova transformacni
infracervena spektroskopie)
interferometr, ktery skenuje celé
infracervené spektrum.

Pro analyzu SO, se kyselina
fosfore¢na pouziva jako
hydrolyzujici ¢inidlo k uvoliovani
plynu SO, ze vzorku vina, ktery se
nasledné skenuje pomoci FTIR.
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Specifikace

Aplikace Rozsah*

Komponenty Jednotka Most Most kvasici Hotové vino Komentar
Absorbance** A420 nm Jednotka absorbance 0.002 -1.20 2 mm kyveta
Absorbance** A520 nm Jednotka absorbance 0.08-3.0 2 mm kyveta
Absorbance*** A620 nm Jednotka absorbance 0.02 -0.40 2 mm kyveta

Alfa-aminodusik ma/l 35-280
Cpavek mg/l 20 - 200
Kys. citronova g/l 0.2-1
co, g/l 400 - 1200 200 - 1100
Hustota g/ml 1.05-1.12 0.98-1.10 0.98-1.03
Alkohol % Vol. 0.01-04 1.6-9 8-16
Extrakt g/l 150 - 300
Fruktéza g/l 60 - 160 012__212 2 kalibrace
Glukéza g/l 02-25 02-1.5
Glukéza g/l 65 - 145 0.2-6; 1-25 2 kalibrace
Glukéza/fruktdza g/l 95 - 300 5-200 Ozé:ég 2 kalibrace
Glycerol g/l 02-20 4-10
Kys. mlécna g/l 0.1-25 0.1-3
Kys. jable¢na g/l 1-8 1-5 0.1-4
pH - 2.8-39 3.2-38 28-4
Draslik mg/l 900 - 3000
Redukujici cukry g/l 120 -240 5-200 805_-12500 2 kalibrace
Kys. sorbovd mg/l 20 - 300
Kys. vinna g/l 5-8 1-4.5
Celkové kyselost 9/l 3-17 2.6-7.1 2-5.7 Xﬂag; ‘:‘/‘;."am
Celkové polyfenoly ( Folin C) - 30-60
TSS °Brix 10 - 25

Tékavé kyseliny 9/l 0.05-0.5 0.1-0.7 0.1-12 L’;’éagﬁg\‘/’;am

Volny SO, mg/! 5-75 50-100 SO, modul

Celkovy SO, mg/I| 20-130 10-250 SO, modul

*Detaily dostupné v jednotlivych aplikacnich notdch. **VyZaduje modul na barvu.
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